Ein ,kleiner BLICK
Auszug aus unserer SPEISEKARTE

Unser Verwohn - Apentif

Badischer Pinot Rosé Sekt prur
(Flaschengirung-21 Monate auf der Hefe) 0,11 Glas 6,50 €
Weingut Stigler/Ihringen

Unser
Gaumen - Wellness - Menii
3 - Gang

“Pre1s pro Person 29,00 €

Cremesuppe von Garnelen
mit FluRkrebsen und Cognac

“nur Vorspeise 4,90 €

* % %

Medaillons
vom Hillischen Schweinefilet
-unter der Thymiankruste-
an Pflaumen-Specksauce,

mit Gemiise und Bandnudeln
“nur der Hauptgang: 21,00 €

LR

Dessert zur Wahl:
*hausgemachtes Sorbet
mit passendem Likor/Obstwasser oder Badisch Crémant
oder
* Allgiuer Bergkise mit hausgemachtem Mangosenf




*Feldsalat mit Speck und Knoblauch-Croltons 5,80 €
(nach Verfugbarkeit in der Saison)

*Hausgemachte Garnelencremesuppe 4,50 €
mit Flusskrebsen und Cognac

*Antipasti — kalter Vorspeisen-Variationsteller (hausgemacht) 9,50 €

*Hausgebeizter Lachs an kleinem Blattsalat 9,50 €
mit hausgemachtem Mangosenf
(unser Lachs ist zertifiziert, d.h. kein Einsatz von Antibiotika und aus artgerechter Haltung)

*Klassisch panierte Schnitzel (frisch paniert, in der Pfanne gebraten) 14,50 €
vom Hallischem Landschwein

(artgerechte Tierhaltung, kein Einsatz von Medikamenten, ohne Gentechnik)

mit frisch geraspelten Bratkartoffeln und kleinem Beilagensalat

*Geschmorte Ochsenbacke in Burgundersauce, 14,50 €
mit Karotten und hausgemachten Spatzle

*Freiland Perlhuhnbrust auf indischem Linsengemdse, 18,00 €
mit Apfel-Ingwer-Chutney und Naturreis aus der Carmaque

*Gegrilltes Premium Rinderfilet vom Simmentaler-Fleckvieh 24,00 €
(artgerechte Tierhaltung, ausschlie3lich Mutter-Kuhhaltung)
an Pfefferrahmsauce und frisch geraspelten Bratkartoffeln

Wild direkt von Jagern unserer Region-
aktuelle Empfehlungen nach Saison

*Gebratene Wildgarnelen 17,00 €
(keine Aquakultur-kein Einsatz von Antibiotika)

in Knoblauch — Sambal — Oelek

auf Spaghetti mit frisch gehobeltem Parmesan

*Trilogie von Edelfischen (frei von Antibiotika)
Gebratene Filets von der Schwarzwald Forelle,
vom Lachs und Wolfsbarsch an Safransauce,
mit Naturreis aus der Carmaque (Frankreich) 22,00 €

Saisonelle Anderungen vorbehalten Alle Preise inklusive 19 % MwsSt.




